


Exportadora y Productora de Pasas QUEENFRUT CHILE 
Exporter and Producer of Raisins QUEENFRUT CHILE  
 

´  Exportadora de pasas Queenfrut Chile Spa. 

Empresa Familiar Fundada en 2019. Ubicada en 

la zona Central de Chile. 

´  Nace de la necesidad de exportar sus propias 

mercaderías a diferentes lugares del mundo. 

´  Queenfrut Chile Spa raisin exporter.  Family 

Business Founded in 2019. Located in the Central 

area of   Chile. 

´  Born from the need to export its own merchandise 

to different parts of the world. 



´  General Manager                     Mr. Juan Avalos Gallardo 

                                                           Movil +56934580574 

                                                           Mail: Javalos@queenfrut.cl 
 

 

´  Commercial Manager      Mrs. Johanna Jimenez Segura 

 Movil +56962476789 

 Mail: Jjimenez@queenfrut.cl 

´  Foreign Trade                        Mrs. Gloria Hernandez Vicencio 

Telefono 56342292703 

Mail: Comex@queenfrut.cl 

 

 

Nuestro Equipo de Trabajo 
Our Work Team 
 



Desde Chile al Mundo 
From Chile to the world 
 



Nuestro Valle del Aconcagua, Chile 
Our Aconcagua Valley, Chile 
 



Uvas Thompson de Selección 
Thompson Grapes Selection 
 



Uvas Flame de Selección 
Flame Grapes Selection 
 



Secado Solar Pasas 
Solar drying of Raisins 
 



Secado Solar Pasas 
Solar drying of Raisins 
 



´  Características Es de color oscuro a negro, redonda, su piel es 
delgada y suave, se pueden clasificar en varios calibres JUMBO, 

MEDIANA, SMALL. 

´  Caracteristic: It is dark to black in color, round, its skin is thin 
and smooth, it can be classified into various calibers JUMBO, 
MEDIANA, SMALL. 

CUANTITATIVO/ 
QUANTITATIVE	
Tamaño	 Jumbo	 Medium	 Small	
Humedad/ Humidity	 18%	 18%	 18%	
Calibre/ Size	 >12	 09-12	 <9	
Conteo/Count	 90-130	 130-200	 >200	
Variación Tamaño/Size 
Variation	 10%	 10%	 10%	

Embalaje/ Packing	 Caja de Cartón	

Capa interior (bolsa de polietileno)	

Peso neto/ Net Weight	 10 kg	

Tiempo de caducidad/ 
Shelf Life:	 12 meses	

Condiciones de 
almacenaje/ Storage 
Conditions:	 50/60% HR< 10°C	

Nuestros Productos (Pasas Flame) 
Our Products (Raisins Flame) 
 



´  Característica: Pasa Thompson es de color marrón a oscuro, su 
forma delgada, alargada y sabor, hace que sea única, de piel suave 
y delgada, se pueden clasificar en calibres JUMBO, MEDIANA, 
SMALL. 

´  Característic: thompson raisin is brown to dark in color, its 
thin, elongated shape and flavor makes it unique, with 
smooth and thin skin, it can be classified into JUMBO, MEDIUM, 
SMALL sizes. 

CUANTITATIVO/ 
QUANTITATIVE	

Tamaño	 Jumbo	 Medium	 Small	

Humedad/ Humidity	 18%	 18%	 18%	
Calibre/ Size	 >12	 09-12	 <9	

Conteo/ Count	 90-130	 130-200	 >200	
Variación Tamaño/ Size 
Variation:	 10%	 10%	 10%	

Embalaje/ Packing	 Caja de Cartón	
Capa interior (bolsa de polietileno)	

Peso neto/ Net Weight	 10 kg	
Tiempo de caducidad/ 
Shelf Life:	 12 meses	
Condiciones de 
almacenaje/ Storage 
Conditions:	 50/60% HR< 10°C	

Nuestros Productos (Pasas Thompson) 
Our Products (Raisins Thompson) 
 



´  Característica: Pasa Black, de color Marrón oscuro a negro, 
Textura Suave, carnosa sabor ligeramente a caramelo,  piel gruesa.   
JUMBO, MEDIANA. 

´  Característic: Raisins Black, dark brown to black, Smooth, 
fleshy texture, Slightly caramel flavor, thick skin. Jumbo, 
Medium. 

CUANTITATIVO/ 
QUANTITATIVE	

Tamaño	 Jumbo	 Medium	 Small	

Humedad/ Humidity	 18%	 18%	 18%	
Calibre/ Size	 >12	 09-12	 <9	

Conteo/ Count	 90-130	 130-200	 >200	
Variación Tamaño/ Size 
Variation:	 10%	 10%	 10%	

Embalaje/ Packing	 Caja de Cartón	
Capa interior (bolsa de polietileno)	

Peso neto/ Net Weight	 10 kg	
Tiempo de caducidad/ 
Shelf Life:	 12 meses	
Condiciones de 
almacenaje/ Storage 
Conditions:	 50/60% HR< 10°C	

Nuestros Productos (Pasas Black) 
Our Products (Raisins Black) 
 



´  Características Son cosechadas y Seleccionadas, para 
posteriormente elaborarlas con una dosis de anhidrido 
sulforoso S02 y luego deshidratarlas en horno artificial. Para 
obtener un color Dorado. 

´  Caracteristic: They are harvested and selected, to later 
elaborate them with a dose of sulphorous anhydride S02 and 
then dehydrate them in an artificial oven. To obtain a Gold 
color. 

CUANTITATIVO// 
QUANTITATIVE	

Tamaño/ SIZE	 Jumbo	 Mediano	 Pequeña	

Humedad/ Humidity	 18%	 18%	 18%	

Calibre/ Size	 >12	 09-12	 <9	

Conteo/ Count	 90-130	 130-200	 >200	
Variación Tamaño/ 
Size Variation	 10%	 10%	 10%	

Embalaje//Packing	 Caja de Cartón	
Capa interior (bolsa de polietileno)	

Peso neto/Net Weight	 10 kg	
Tiempo de 
caducidad/ Shelf Life	 12 meses	
Condiciones de 
almacenaje/ Storage 
Conditions:	 50/60% HR< 10°C	

Nuestros Productos (Pasas Golden) 
Our Products (Raisins Golden) 
 



´ Características: Se trata de una variedad de uva 
de mesa de producción intermedia a tardía y sin 
semilla, que se puede constituir en otra alternativa 
productiva como uva de mesa, elaboración de uva 
pasa. 

Característic: It is a table grape variety of 
intermediate to late production and seedless, which 
can be constituted in another productive alternative as 
table grape, raisin production 

CUANTITATIVO// 
QUANTITATIVE	
Tamaño/ SIZE	 Jumbo	 Mediano	 Pequeña	

Humedad/ Humidity	 18%	 18%	 18%	
Calibre/ Size	 >12	 09-12	 <9	
Conteo/ Count	 90-130	 130-200	 >200	

Variación Tamaño/ 
Size Variation	 10%	 10%	 10%	

Embalaje//Packing	 Caja de Cartón	
Capa interior (bolsa de polietileno)	

Peso neto/Net Weight	10 kg	
Tiempo de 
caducidad/ Shelf Life	12 meses	
Condiciones de 
almacenaje/ Storage 
Conditions:	 50/60% HR< 10°C	

Nuestros Productos (Pasas Crimson) 
Our Products (Raisins Crimson) 
 



Nuestro Empaque. Caja de 10 Kg. 
Our Packaging. Box 10 Kg. 
 



Nuestros Procesos 
Our Processes 
 



Nuestros Procesos 
Our Processes 
 



Certificaciones 
Certifications 
 



Nuestros Exportaciones 
Our Exports 
 



Nuestros Exportaciones 
Our Exports 
 



www.queenfrut.cl 


